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กอง บก. ขอกลาวสวัสดีทานผูอาน “จดหมายขาว

เพ่ือการเตือนภัยดานมาตรฐาน” สําหรับบทความ

ที่นาสนใจประจําเดือนพฤษภาคม 2558 ทีมงาน 

Intelligence Unit ได สรุปบทความเกี่ยวกับ 

ISO หวงใยคนทํางาน จัดทําร างมาตรฐาน
ความปลอดภัย ISO 45001 และ จากฟารมสู
จานอาหาร มั่นใจดวยมาตรฐานไอเอสโอ รวมถึง 

Standard Warning  ในเร่ือง ความกาวล้ําไปกับ

มาตรฐานใหม เคร่ืองจักรสําหรับยางและพลาสติก และ

บทความเรื่อง ISO กําลังแกไข ISO 22000

สดุทายน้ี ขอขอบคุณสาํนกังานเศรษฐกิจอตุสาหกรรม 

ทีใ่หการสนับสนุนงบประมาณดําเนินการโครงการสราง

ระบบขอมูลและองคความรู ดานมาตรฐานระบบการ

จัดการ และการเตือนภัย หรือ Intelligence Unit

กอง บก.

ISO 
หวงใยคนทํางาน 

จัดทํารางมาตรฐาน
ความปลอดภัย 

ISO 45001

องคการแรงงานระหวางประเทศหรือ ILO 
(International Labour Organization) พบวา
ในแตละป มีคนมากกวา 2.3 ลานคนเสียชีวิตอัน
เน่ืองมาจากกิจกรรมท่ีเก่ียวของกับการทํางานและ
มากกวา 300 ลานคนยังคงประสบอุบัติเหตุแตไม
รายแรงถึงกับเสียชีวิต อุบัติเหตุดังกลาวไดกอ
ภาระใหกับลูกจางและนายจางเปนอยางมาก เชน 
ทําใหเกิดการสูญเสียจากการตองออกจากงาน
อยางกะทันหัน การขาดงานและองคกรตองจาย
เบี้ยประกันเพ่ิมขึ้น เปนตน แตอันท่ีจริงแลว 
เหตุการณเหลานั้นสามารถปองกันไดดวยการมี
กระบวนการและระบบท่ีเหมาะสมในสถานท่ีทาํงาน

ไอเอสโอหรือองคการระหวางประเทศวาดวย
การมาตรฐาน (International Organization 
for Standardization) ไดเห็นความสาํคัญของ
ความปลอดภัยในการทํางาน จึงไดฟอรมทีมผู
เชี่ยวชาญดานอาชีวอนามัยและความปลอดภัย
เพื่อพัฒนามาตรฐานใหม คือ มาตรฐาน ISO 
45001 อาชวีอนามยัและความปลอดภยั ซึง่จะชวย
ใหองคกรสามารถปรับปรุงสมรรถนะดานอาชีว
อนามัยและความปลอดภัย ซึ่งจะสามารถชวยให
ผูปฏิบัติงานในพ้ืนท่ีตางๆ มีความปลอดภัยและ
สามารถลดอัตราการสูญเสยีและบาดเจ็บอันเกดิ
จากการทํางานลงได

มาตรฐานอาชีวอนามัยและความปลอดภัย – 
ISO 45001, Occupational health and 

safety เปนมาตรฐานทีก่าํหนดขึน้โดยใชแนวทาง
ระบบการจดัการทัว่ไปเชนเดยีวกบั มาตรฐาน ISO 
9001 และ ISO 14001 นอกจากนี้ ยังมีการนําเอา
แนวทางขององคการแรงงานระหวางประเทศ 
มาตรฐานระดับประเทศและมาตรฐานระดับระหวาง
ประเทศตางๆ รวมทั้งผลการประชุมรวมในระดับ
สากลทีเ่กีย่วของกบัเรือ่งแรงงานมาพจิารณา รวม
ดวย

มาตรฐานนี้ทุกองคกรไมว าจะเปนองคกร
ประเภทใดหรือมีขนาดเทาใด ก็สามารถนําเอา
มาตรฐาน ISO 45001 ไปใชไดและยังสามารถนํา
เอาไปใช ผสมผสานกับโครงการดานความ
ปลอดภัยและอาชีวอนามัยไดดวย เชน ดาน
สวัสดิการและสวัสดิภาพของพนักงาน เปนตน 
และถึงแมวาจะไมไดระบุขอกําหนดดานกฎหมาย
ทั้งหมด แตก็มีบางสวนที่เกี่ยวของดวย ซึ่งไอเอส
โอคาดวารางมาตรฐานสุดทายจะแลวเสร็จในปนี้
และจะตีพิมพเผยแพรไดในเดือนตุลาคม 2559 

ที่มา:

1. http://www.iso.org/iso/home/news_
i n d e x / n e w s _ a r c h i v e / n e w s .
htm?refid=Ref1953
2. http://www.iso.org/iso/home/stand-
ards/management-standards/iso45001.
htm
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ทกุๆ วนั ในการผลติและบรโิภคอาหาร จะมกีาร
ขนสงอาหารจากประเทศหนึง่ไปยงัอกีประเทศหนึง่ 
ซึง่ทาํใหเสีย่งตอการปนเปอนและอนัตรายอืน่ๆ ถา
เชนนัน้ เราจะม่ันใจไดอยางไรวาผลิตภณัฑอาหาร
และเครื่องดื่มที่ เราบริโภคเข าไปน้ันมีความ
ปลอดภัย
วันอนามัยโลก (ตรงกับวันที่ 7 เมษายน ของ

ทุกป) ในป 2558 นี้ องคการอนามัยโลกไดเนนใน
เรื่องของความปลอดภัยของอาหาร ดังนั้น เพื่อ
เปนการเฉลิมฉลองวันอนามัยโลกและสรางความ
ตระหนกัในเรือ่งความสาํคัญของมาตรฐานอาหาร
ของไอเอสโอ (ISO หรือองคการระหวางประเทศ
วาดวยการมาตรฐาน) จงึมกีารเปดตวัโครงการโซ
เชียลมีเดียขึ้นตั้งแตวันที่ 7 เมษายน 2558 โดยไอ
เอสโอได นํา เสนอโปสเตอร  เกี่ยวกับความ
ปลอดภยัใน 6 รปูแบบไปเผยแพรโดยมีเนือ้หาดงั
ตอไปนี้ 
1. จากฟารมสูจานอาหาร (From farm to 
plate) ทําให อาหารมีความปลอดภัยดวย
มาตรฐาน ISO 22000 (การจัดการความปลอดภัย
ดานอาหาร) ซึ่งมีขอแนะนํา 5 ประการคือ ทําให
อาหารสะอาด แยกอาหารดิบออกจากอาหารท่ี
ปรุงสุกแลว ปรุงอาหารใหสุกโดยท่ัวถึงกัน ทําให
อาหารมีความปลอดภัยดวยการใชอุณหภูมิที่
เหมาะสมปลอดภยั และใชนํา้และวัตถดุบิทีส่ะอาด
2. ฟารมท่ีปลอดภัยดวยมาตรฐาน ISO/TS 
22002-3 (Prerequisite programs on food 
safety — Part 3: Farming) และการผลิต
อาหารที่ปลอดภัยดวยมาตรฐาน ISO 22002-6 
(Prerequisite programs on food safety 

— Part 6: Feed production)
3. การขนสงและการจัดเก็บที่ปลอดภัยดวย
มาตรฐาน ISO 22002-5 (Prerequisite pro-
grams on food safety — Part 5: Transport 
and storage)
4. อาหารปลอดภัยดวยบรรจุภัณฑที่ปลอดภัย 
ISO 23560 (Woven polypropylene sacks 
for bulk packaging of foodstuffs) และการ
สอบกลับ ISO 22005 (Traceability in the 
feed and food chain — General principles 
and basic requirements for system de-
sign and implementation)
5. การปรุงอาหารที่ปลอดภัยดวย
5.1 การปกปองอาหารจากซาลโมเนลลาในอาหาร 
(ISO 6579 – Microbiology of food and 
animal feeding stuffs — Horizontal 
method for the detection of Salmonella 
spp. และการปกปองอาหารจากซาลโมเนลลาใน
นํา้ (ISO 19250- Water quality — Detection 
of Salmonella spp.)
5 . 2  การปกป  อ งอาหารจาก ลิส เตอ เ รีย 
(ISO 11290-2 – Microbiology of food and 
animal feeding stuffs — Horizontal 
method for the detection and enumera-
tion of Listeria monocytogenes — Part 
2: Enumeration method)
6. การขนสงอาหารท่ีปลอดภัยดวยมาตรฐาน 
ISO 22002-2 (Prerequisite programmes 
on food safety – Part 2: Catering) 
มาตรฐานไอเอสโอสงเสริมคุณภาพและความ

จากฟารมสูจานอาหารม่ันใจดวยมาตรฐานไอเอสโอ

ปลอดภัยของอาหารเชนเดียวกับประสิทธิภาพ
ของซพัพลายเชนในอาหารจากฟารมสูโตะอาหาร
และยังชวยปองกันโรคภัย ปองกันแบคทีเรียและ
จัดการกับความเสี่ยงตางๆ ไดอีกดวย
นับตั้งแตผูผลิตทางการเกษตรไปจนถึงผูผลิต
อาหาร หองปฏบิตักิาร ผูควบคมุกฎหมายและกฎ
ระเบียบรวมทั้งผูบริโภค การรวบรวมมาตรฐาน
ดานอาหารของไอเอสโอเพื่อการใชงานนี้ ทําให
มัน่ใจไดวาเมือ่เราใชมาตรฐานดานความปลอดภยั
ของอาหารเหมือนกันทั่วโลก ก็จะมีการผลิต
อาหาร ท่ีมีคุณภาพ  ความปลอดภัยและ
ประสิทธิภาพเชนเดียวกัน
การทํางานกับเครือขายสมาชิกระดับประเทศของ
ไอเอสโอ ทําใหการทํางานดานมาตรฐานไอเอสโอ
สามารถเชือ่มโยงผูเช่ียวชาญสาขาตางๆ ไวไดมาก
ที่สุดและมีแนวปฏิบัติที่ดีสําหรับความปลอดภัย
ดานอาหารของโลก ตลอดจนมีการเผยแพรและ
ขยายไปยังประเทศท่ีพัฒนาแลวและประเทศท่ี
กําลังพัฒนาดวย 
ไอเอสโอมีความมุงมั่นในการกําหนดมาตรฐาน
ระหวางประเทศมาแลวมากกวา 19,500 มาตรฐาน
และไดสงเสริมใหมกีารนําไปใชกนัอยางแพรหลาย
ทั่วโลกเพื่อใหผลิตภัณฑมีคุณภาพและความ
ปลอดภัย 

ที่มา: http://www.iso.org/iso/home/
news_index/news_archive/news.
htm?refid=Ref1949
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ปจจุบันทั่วโลกมีการใชงานพลาสติก 250 ลานตัน ดังนั้น สิ่งที่มีความสําคัญมากที่สุดของ
อุตสาหกรรมน้ีก็คือระดับความปลอดภัยสูงสุดซ่ึงประธานคณะกรรมการวิชาการคนใหมดาน
เคร่ืองจักรสําหรับยาง และพลาสติกของไอเอสโอ คลอดิโอ เซลาตา (Claudio Celata) ไดแบงปน
ความคิดเห็นของเขาเกี่ยวกับอุตสาหกรรมดังกลาว เรื่องของการเจริญเติบโตและความสําคัญของ
มาตรฐานเครื่องจักรสําหรับยางและพลาสติกที่จําเปนตองมีความคงเสนคงวาและมีรูปแบบเฉพาะ

คลอดิโอ เซลาตา ไมใชมือใหมแตอยางใดเม่ือเขาไดกาวเขาสูวงการอุตสาหกรรม เขาไดสรางสรรค
เครื่องจักรสําหรับยางและพลาสติกซึ่งเปนองคประกอบหลักในอาชีพของเขา เร่ิมจากเครื่องมือดาน
ความปลอดภัยหลายๆ ตัวที่เราเห็นอยูทุกวันนี้ซึ่งเดิมไมมีความปลอดภัยเพียงพอ ปจจุบัน คลอดิโอ 
เซลาตา เปนประธานคนใหมของคณะกรรมการวิชาการ ISO/TC 270, Plastics and rubber ma-
chines ซึ่งมีเลขานุการมาจาก UNI ซึ่งเปนสถาบันแหงชาติของประเทศอิตาลี นอกจากนี้ เขายังเปน
ทีป่รกึษาใหกบัสมาคมผูผลติแมพมิพและเคร่ืองจักรในกระบวนการผลิตยางและพลาสติกแหงประเทศ
อิตาลี (ASSOCOMAPLAST) เขาไดแบงปนเรื่องราวเกี่ยวกับแนวโนมของอุตสาหกรรม ความทาทาย
และมาตรฐานที่จะกําหนดรูปแบบวิธีตางๆ ซึ่งนวัตกรรมจะทําใหเติบโตได

ผูสื่อขาวของไอเอสโอถามเขาวาอะไรคือปจจัยหลักท่ีขับเคล่ือนตลาด เครื่องจักรสําหรับยางและ
พลาสติก และปจจัยดังกลาวมีผลกระทบตอการผลิตและการขายในระดับโลกอยางไร

เขาตอบวาอตุสาหกรรมเคร่ืองจกัรทีใ่ชในกระบวนการผลิตยางและพลาสติกได เริม่เตบิโตขึน้อยาง
มีนัยสําคัญตั้งแตชวงป 2493 – 2503 (ค.ศ.1950 – 1960) และโดยเฉพาะอยางยิ่งในตลาดใหมที่เริ่ม
มีมากขึ้นในชวงสิบปที่ผานมา ซึ่งผูผลิตในเยอรมนั อิตาลี ญี่ปุนและอเมริกาไดครองตลาดโลกเหนือคู
แขงอยางจีน บราซิลและอินเดีย ทั้งนี้ เนื่องจากการเติบโตของอุตสาหกรรมอยางกวางขวางและเปน
ผลใหเกดิความตองการ อยางมากมายในผลติภณัฑของใชภายในบาน ยานยนตและอตุสาหกรรมของ
เลน

ผูสื่อขาวของไอเอสโอถามเขาตอไปวาอะไรคือประเด็นสําคัญและเปนสวนท่ีเติบโตเร็วที่สุดใน
อุตสาหกรรมทุกวันนี้ เขากลาววาการบริโภคพลาสติกตอหัวกําลังเติบโตข้ึนทั่วโลกทุกปแตในอัตรา 
การเติบโตตามภูมิภาคที่แตกตางกัน เชน ในกลุมประเทศสแกนดิเนเวีย มีการใชพลาสติกตอหัวปละ
ประมาณ 100 กิโลกรัม ในประเทศสหรัฐอเมริกา ปละมากกวา 90 กิโลกรัม ในประเทศจีน ปละ 52 
กโิลกรัมและในประเทศอินเดยี ปละ 9 กโิลกรมั ดจูากตัวเลขแลวเราสามารถมองเหน็ถงึการใชพลาสตกิ
ที่เพิ่มข้ึนอยางมากมาย ซึ่งในป 2557 (ค.ศ.2014) ทั่วโลกมีความตองการถึง 250 ลานตันซึ่งนับวา
เปนการตอบสนองตอการเติบโตของอุตสาหกรรมในบางประเทศอยางจีนและอินเดีย

จดหมายขาวเพ่ือการเตือนภัยดานมาตรฐาน
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นอกจากน้ี ยงัมีการใหความสนใจในการนําเอาวตัถดุบิพลาสติกไปใชตามประเภทอตุสาหกรรม เชน ในอตุสาหกรรมยานยนต องคประกอบของพลาสตกิ
ในป 2543 (ค.ศ.2000) ที่ใชตอคันหนึ่งโดยเฉล่ียประมาณ 100 กิโลกรัม ยังมีตัวอยางอีกอันหน่ึงในบรรจุภัณฑอาหารและเคร่ืองดื่ม ซึ่งชวยในเรื่องของ
การเก็บรักษาอาหารและรูปลักษณของมัน ทําใหตองใชบรรจุภัณฑที่เบากวาเมื่อเปรียบเทียบกับบรรจุภัณฑจําพวกแกว และเหล็ก เปนตน

สาํหรับคาํถามของผูสือ่ขาวไอสเอสโอท่ีวา มกีารแนะนํานวัตกรรมจากผูใชวสัดพุลาสติกในแตละวนัมากนอยเพียงใด เขาตอบวาพลาสติกไดกลายเปน
สิ่งของที่จําเปนและไมมีอะไรมาแทนท่ีไดเมื่อมองในภาพกวาง พลาสติกเปนสิ่งท่ีใชไดดีและมีสมรรถนะสูง ไดแก ทําใหมีการออกแบบโครงสรางที่เหมาะสม
และแข็งแกรง ชวยทําใหนํ้าหนักของชิ้นสวนตางๆ เบาลงชวยใหมีกระบวนการนํากลับมาทําซ้ํา (ลดปริมาณขยะ) ชวยลดคาใชจายในการผลิตลง ทําให
สอดคลองกับขอกําหนดหรือมาตรฐานที่บังคับมากขึ้น มีความยืดหยุนในการออกแบบ ลดคาใชจายในการขนสงและบรรจุภัณฑ และเปนเครื่องมือที่มี
วงจรชีวิตสูงถึงหกเทา

บริษัทดานยานยนตและอวกาศเปนบริษัทที่กระตือรือรนมากที่สุดในการแปลงผลิตภัณฑที่มีชิ้นสวนของโลหะหรือพลาสติกซึ่งไดรับการกระตุนจาก
ความจําเปนในการลดน้ําหนักและปรับปรุงประสิทธิภาพของเชื้อเพลิง และดวยการออกแบบที่เหมาะสม พลาสติกที่ไดรับการออกแบบอยางดีสามารถมี
ความแข็งแกรงไดเทากับโลหะ และยังมคีวามทนทานตอสารเคมีและความรอนสูงอีกดวย ซึง่จะเปนทางเลือกทีด่สีาํหรับการนําไปใชกบัระบบเช้ือเพลิง ระบบ
การจัดการของเหลวและอุณหภูมิสูง

ทุกวันนี้ พลาสติกที่เราใชมีรูปแบบท่ีแตกตางกัน ยกตัวอยางเชน ในอุตสาหกรรมที่เกี่ยวของกับสุขภาพ และดวยประชากรสูงวัยที่เพิ่มขึ้น ทําใหความ
ตองการและความสําคัญของพลาสติกจําพวกที่นํามาใชแทนช้ินสวนในรางกาย (เชน ขอตอสะโพก อุปกรณดามหลัง แขนเทียม ขาเทียม) มีมากขึ้น ถา
เชนนั้นแลว ประมาณการไดวาตลาดโลกสําหรับพลาสติกที่ใชเครื่องฉีดพลาสติกจะมีสูงขึ้นถึง 116,171.4 กิโลตันภายในป 2561 (2018)
ดงันัน้ ความตองการของมาตรฐานท่ีเกีย่วของกบัเครือ่งจักรทีม่กีระบวนการผลิต พลาสติกจงึเปนตวัแทนของการปฏริปูในการพัฒนามาตรฐาน กลาว

คือ จําเปนจะตองมีมาตรฐานที่มีรูปแบบเดียวกันและมีความคงเสนคงวาเพื่อสราง ความมั่นใจสูงสุดดานความปลอดภัยใหกับผูใชงานทั่วโลก ซึ่งจะชวย
ปองกันปญหาความเสี่ยงของตัววัดและอุปกรณดานความปลอดภัยซึ่งจะกลายเปนการกีดกันทางการคาระหวางประเทศตอไป

สุดทายนี้ ผูสื่อขาวของไอเอสโอไดถามคําถามวา เขาไดเผชิญความทาทายอะไรบางในการทํางานของคณะกรรมการวิชาการ ISO/TC 270 และมีการ
วางแผนอยางไร

เขาตอบวาไมมีอะไรที่ไดมางายดาย งานนี้ก็เชนกัน สําหรับเขาแลว ตองยอมรับวาเขาใชความอดทนมากกวาที่เคยพบเจอ ระหวางนี้ คณะกรรมการจะ
เริ่มศึกษารางมาตรฐานสําหรับเคร่ืองจักรในกระบวนการตางๆ ตามที่ไดกลาวมาขางตน เขาหวังวาจะมีสิ่งดีๆ เกิดขึ้นจากการศึกษานี้และหวังเปนอยางยิ่ง
วาจะทําใหผูใชงานและผูติดตามขาวนี้ไดรับทราบความกาวหนาของการพัฒนาใหมๆ ในมาตรฐานนี้ดวย

ที่มา: http://www.iso.org/iso/home/news_index/news_archive/news.htm?refid=Ref1955
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การทําใหแนใจวาอาหารมีความปลอดภัยตลอด
หวงโซอาหารเปนสิง่ทีต่องคาํนงึถงึเปนอยางมากใน
สงัคมสมยัใหมซึง่บางครัง้ผลติภัณฑกข็ามแดนมา
จากหลายประเทศ กวาจะมาถึงมือผูบริโภค

นับตั้งแตมีการตีพิมพมาตรฐาน ISO 22000 
ฉบบัแรกในป 2542 (ค.ศ.2005) ผูทีเ่กีย่วของกับ
หวงโซอาหารรวมท้ังผูผลติ ผูบรโิภคและรัฐบาลก็ได
เผชญิกบัขอกาํหนดดานความปลอดภยัของอาหาร
ฉบบัใหม และไดรบัการกระตุนในเวลาตอๆ มาวามี
ความตองการใหมาตรฐานนีม้กีารทบทวนเสยีใหม

จึงมีการพบปะกันของคณะทํางาน ISO/TC 
34/SC 17/WG 8 – Management Systems 
for Food Safety ซึ่งรับผิดชอบในการทบทวน
มาตรฐานดังกลาว โดยสถาบันมาตรฐานแหงชาติ
ของไอรแลนด หรอื NSAI (National Standards 
Authority of Ireland) สมาชิกของไอเอสโอ
และกลุมท่ีเกี่ยวของ ซึ่งไดประชุมรวมกันเมื่อวันท่ี 
23-25 กมุภาพนัธ 2558 ทีด่บัลนิ เมืองหลวงของ
สาธารณรฐัไอรแลนด เพือ่อภิปรายและดาํเนนิการ
ปรับปรุงมาตรฐานดังกลาว

เมื่อปที่แลว ไดมีการปรึกษาหารือกันระหวางผู
ใชมาตรฐานดังกลาวซึ่งมีการหยิบยกเอาชองวาง
ของมาตรฐานปจจุบันมาพิจารณาดวย เชนคํา
บางคํา พบวามีแนวโนมจะทําใหเกิดความสับสน 
ยกตัวอยางเชน การกลาวถึงเรื่องบางเรื่องซํ้าๆ 
และมีบางแนวคิดที่จําเปนตองไดรับการอธิบาย
ใหมีความชัดเจนเพิ่มขึ้น 

ยิ่งไปกวานั้น SMEs ยังจําเปนตองปรับปรุงใน
เรื่องความเขาใจเก่ียวกับการประเมินความเส่ียง
อีกดวย ดังนั้น คณะทํางานนี้ จึงเตรียมการแกไข
ประเด็นตางๆ ดังตอไปนี้ 

ทาํใหแนวคิดหลักบางประการมีความชัดเจน โดย
เฉพาะอยางยิง่ การควบคมุจดุวกิฤตทีจ่าํเปนตอง

มีการจัดการ มี โครงการเชิงปฏิบัติการ แนวทาง

เรื่องความเสี่ยง การเรียกคืนและการถอดถอน
ผลิตภัณฑ รวมทั้งมาตรการควบคุมภายนอก 

• แกไขและปรับปรุงศัพทและนิยามใหมีความ
ทันสมัย

• ทาํใหมาตรฐานมคีวามงายขึน้และกระชบัมากขึน้ 
• หลีกเลี่ยงการทําใหเนื้อหามีการเขียนในเชิง
ของกฎที่ตองปฏิบัติ 

• ทําใหแนใจวาสามารถครอบคลุม SMEs 
ไดมากขึ้น

นอกจากนี้ มาตรฐาน ISO 22000 จะมีรูป
แบบเดียวกับมาตรฐานระบบการจัดการอื่นๆ ซึ่ง
ปจจุบันจะเดินตามโครงสรางที่เหมือนกันในเรื่อง
ของขอความรวม ศัพทและนิยาม ถาเปนอยาง
นี้แลว ชีวิตก็งายข้ึน บริษัทตางๆ ตองการไดรับ
การรับรองตามมาตรฐานระบบการจัดการหลาย
มาตรฐาน ไมวาจะเปน 9001 หรือ ISO 22000 รูป
แบบทีม่คีวามรวมมอืกนัจะทาํใหแนใจไดวามคีวาม
เชือ่มโยงกันระหวาง มาตรฐาน และทําใหการใชรวม
กนัมีความงายขึน้ตลอดจนทาํใหผูอานสามารถอาน
และเขาใจไดงายขึ้น

ในขณะท่ีผูเชีย่วชาญอตุสาหกรรมอาหารอาจจะ
เขาไปเก่ียวของกบัการทบทวน และแกไขโดยเฉพาะ 
ผูใชมาตรฐานรายอื่นๆ ก็จะไดรับเลือกเปนกลุมที่
เขามารวมพจิารณาใหขอคดิเห็นตามความจาํเปน 
ดวย ซึ่งรวมถึง SME ผูผลิตอาหารสัตวและผูที่
เกีย่วของ ผูออกกฎระเบยีบทีก่าํลงัมองหาโมเดลที่
จะพฒันาขอกาํหนดเชิงบงัคบัสาํหรบัแนวทางการ
จดัการความปลอดภัยดานอาหาร หรอืแมแตผูผลติ
ซึง่ไมไดเกีย่วของกบัการจดัการอาหารโดยตรงแต
มกีจิกรรม ทีอ่ยูภายในขอบเขตของมาตรฐาน เชน 

เรื่องของนํ้า เปนตน 

บรษิทัและองคกรจาํนวนมากไมไดใช ISO 22000 
เองแตเชือ่มโยงเขากบัมาตรฐานการบรหิารจดัการ
คุณภาพ ISO 9001 ดังนั้น จึงมีความตองการ
ที่จะรวมเอามาตรฐานสองมาตรฐานเขาดวยกัน
อยางไรรอยตอ

นอกจากนี ้มาตรฐานในตระกลู ISO/TS 22002 
– Prerequisite program on food safety ยงั
สนบัสนนุบางภาคสวนและชวยใหมกีารนํา ISO 22000 
ไปใชเปนเครือ่งมอืในการพฒันาโปรแกรมตางๆ ที่
มคีวามจําเปนตองดําเนินการลวงหนากอนอีกดวย

ปกติแลว งานทั้งหมดน้ีจําเปนตองใหองคกรที่
แตกตางกันโดยเฉพาะในเรื่องของหวงโซอาหาร
เขามามสีวนรวมในการทบทวนและแกไขมาตรฐาน 

ดงันัน้ คณะทํางานกลุมนีจ้ะมกีารประชมุรวมกนั
อีกคร้ังในกลางเดือนตุลาคม 2558 เพื่อสงมอบ
รางมาตรฐานที่มีการทบทวนออกมาเปนฉบับที่ 2 
ซึ่งในขณะน้ี ยังเรียกวาเปนเอกสารที่กําลังดําเนิน
งานอยู (working document) และถาเปนไปตาม
แผนทีก่าํหนดไวจรงิ มาตรฐาน ISO22000 จะแลว
เสร็จและไดรบัการตพีมิพในป 2560 (ค.ศ. 2017)

ที่มา : 

http://www.iso.org/iso/home/news_index/
news_archive/news.htm?refid=Ref1951


